AL BE T O
MASS CcoO
CHAMPA N E
CREME

VITIGNI
50% Pinot Noir
19% Chardom’\ay
31% Meunier

Basato sui vini dell’ultima
vendemmia pitt il 45% di vins
de réserve delle due annate
precedenti; il 10% dei vini
¢ vinificato in tonneanx. Lo
champagne ha maturato circa due
anni sui lieviti prima di essere
dosato a 3,5 ¢/I. Champagne
fresco e pulito, glustamente
fruttato e impreziosito da
un'invitante vivacita. Equilibrato,
lineare e completo, con un finale

A M P AT

JEAN PHILIPREN di bocca piacevolmente salino.
TROUSSE

SANS ANNEE '
EXTRA BRUT




